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Ementa: Caracteristicas do tecido vegetal vivo. Tipos de respiragcdo e fatores
determinantes. Teorias da maturacéo e senescéncia. Perda de agua pelo tecido vegetal.
Refrigeracdo de produtos horticolas. Transporte de produtos horticolas. Armazenamento
de produtos horticolas (folhas, frutos e flores).

Objetivos: Oferecer aos estudantes de Pos Graduacdo em Fitotecnia e areas afins
conhecimento da fisiologia do desenvolvimento dos o6rgdos vegetais e um melhor
entendimento das transformacdes que ocorrem na fase pré-colheita e pds-colheita, bem
como dos efeitos dos numerosos fatores que interferem na vida pos-colheita das frutas e
hortalicas.

UNIDADE 1

Conteudo: Conceitos basicos sobre fisiologia e manejo pds-colheita

Recursos: Aulas ao vivo via Google Meet, chat, grupos de discussdo e apresentacdo de
trabalhos, videos, aulas narradas e leitura de artigos cientificos.

‘. Cronograma
Metodologia: Data Horario
e Conteudo programatico, avaliacdes e trabalhos 11/01/2021 | 14:00-16:00
e Causas de perdas pds-colheita de hortalicas 13/01/2021 | 14:00-18:00
e Fisiologia do_ desenvolvimento e amadurecimento | ;5015051 | 14:00-16:00
relacionados a pos-colheita de hortalicas




Avaliacdo da Unidade 1

Tipo/Instrumento Valor
Participacao 5
Trabalhos 10
Prova 18/01/2021 15

UNIDADE 2

Conteudo: Respiracao, alteracdes fisicas, quimicas de frutos e hortalicas e fitoreguladores

Recursos: Aulas ao vivo via Google Meet, chat, grupos de discusséo e apresentacéo de
trabalhos, videos, aulas narradas e leitura de artigos cientificos.

Metodologia Cronograma

Data Horario
Controle da respiracéo de hortalicas relacionado com perda | 20/01/2021 | 14:00-18:00
pés-colheita
Alteracdes fisicas e quimicas durante o amadurecimento e | 22/01/2021 | 14:00-16:00
senescéncia de hortalicas
Biossintese, mecanismo de acdo e aplicacbes de |25/01/2021 | 14:00-16:00

fitorreguladores em hortalicas

Avaliacdo da Unidade 2

Tipo/Instrumento Valor
Participacao 5
Trabalhos 10
Prova 27/01/2021 14:00 — 18:00 20

UNIDADE 3

Conteudo: Praticas culturais e manuseio na qualidade pés-colheita do campo aos centros

de comercializacao

Recursos: Aulas ao vivo via Google Meet, chat, grupos de discusséo e apresentacdo de
trabalhos, videos, aulas narradas e leitura de artigos cientificos.

Metodologia Cronograma

Data Horério
Interagao entre praticas culturais, qualidade e pos-colheita de 20/01/2021 | 14:00-16:00
hortalicas
Embala_ge_ns e rastrqabllldade na pos-colheita e 01/02/2021 | 14:00-16:00
comercializacdo de hortalicas
Métodos de conservacéo pés-colheita de hortalicas 03/02/2021 | 14:00-18:00
Refrigeracdo, armazenamento, transporte e comercializacao 05/02/2021 | 14:00-16:00

de hortalicas




Biologia molecular aplicada a conservacao pos-colheita de

. 08/02/2021 | 14:00-18:00
hortalicas

Avaliacao da Unidade 3

Tipo/Instrumento | Valor
Participacao 5
Trabalhos 10
Prova 06/07/2020 | 20
14:00 — 18:00

Outras atividades:
10 |Fev 4a. -Feira |14:00-16:00 |Video aula ao vivo Supermercado Escola

12 |Fev 6a. -Feira |14:00-16:00 |Video aula

Obs. Os horérios descritos no cronograma contabilizam aulas sincronas e assincronas.
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Artigos cientificos a serem disponibilizados no PVANET no decorrer do curso




